
Dîner
Melon Salade de tomate et 

billes de mozzarella
Pastèque Carottes râpées Melon Pastèque

Salade Antillaise au 
crabe, ananas et 

papaye 

Salade Indienne � Salade César Salade crétoise

�Ravioli ricotta épinard Chili Con Carne Saucisse Bretonne Thon basquaise �Omelette aux 
champignons

Cordon bleu Cuisse de canard 
confite

Sauce tomate Sauce marchand de vin Sauce curry Sauce poivre vert

Riz Pilaf Purée à l'ancienne Mélange 5 céréales Frites Spaghettis Pomme de terre 
Sarladaise

Haricots plats à l'ail Brocolis Ratatouille Carottes Vichy Trio de légumes Haricots verts persillés

Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt

Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Fruits frais Fruits frais Fruits frais Fruits frais Fruits frais Fruits frais Fruits frais 

Brownie Allumette poire tatin Tarte aux pommes Eclair au chocolat Tarte citron meringuée 

Lundi 6 juillet - dimanche 12 juillet Dîner

 
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Déjeuner
ENTRÉE

Céleri rémoulade au fromage blanc Concombre bulgare 

Salade Campagnarde Salade de crozets à la Grecque

PLAT PROTIDIQUE

Hachis parmentier Filet de dorade Marie-Charlotte

ACCOMP.

Salade verte Courgettes à l'ail

Riz sauvage

PDT. LAITIER

Plateau de fromages Plateau de fromages

DESSERT

Entremets craquant aux 3 chocolats Cheesecake Saint-Sébastien

Samedi 11 juillet - dimanche 12 juillet Déjeuner

 
Samedi Dimanche

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés


