
Déjeuner
Céleri rémoulade au 

fromage blanc
Melon Asperges à la vinaigrette Concombre à la crème Fenouil aux herbes Melon

Salade Auvergnate Chlada Salade Catalane Salade Chicken Salade crétoise Salade Charcutière

Chili Con Carne Poisson Sauce à l'aneth Curry d'agneau Poulet basquaise Poisson frais au coulis de 
poivrons

Colombo de volaille

� Curry de légumes 

Riz long Pomme de terre vapeur Boulgour pilaf Coquillettes Riz basmati Blé pilaf

Carottes à l'ail et au cumin Julienne de légumes Aubergines aux herbes de 
provence

Brocolis Tajine de légumes aux 
abricot 

Brookie aux petites de 
chocolat

Crème brûlée Mousse Stracciatella Entremets craquant aux 3 
chocolats

Gâteaux de semoule aux 
raisins

Tarte grillée à la cerise

Lundi 20 juillet - samedi 25 juillet Déjeuner

 
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Dîner
Salade de Penne façon 

Piémontaise
Salade de quinoa à la 

féta
Salade César Pastèque Salade de tomates en 

persillade  
Oeuf dur mayonnaise Salade grecque

Emincé de porc aux 
trois poivrons

�Omelette au fromage Sauté de boeuf au 
paprika

Saucisse Bretonne Burger steak cheddar et 
sauce moutarde 

� Lasagnes chèvre 
épinards

Carbonara

Sauce marchand de vin

Semoule parfumée Tagliatelles Risotto au fenouil Purée à l'ancienne Potatoes Salade verte Spaghettis 

Légumes confits au 
miel

Tomates au four Haricots plats à l'ail Poêlée courgettes 
tomates oignons et 

poivrons

Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt

Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Fruits frais d'été Fruits frais d'été Fruits frais d'été Fruits frais d'été Cornet de glace Fruits frais d'été Fruits frais d'été

Lundi 20 juillet - dimanche 26 juillet Dîner

 
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés


